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SCHNEIDEN

DS
MEHRFACH-DISCSCHNEIDER DS

Technische Daten

1500 - 1900 mm
kundenspezifisch
ca. 1000 mm

min.50 mm
20-80 mm

produktspezifisch, ca. 10.000 Produkte /h je Spur

kundenspezifisch

Schutzsteuerung

24 Volt /DC

Hitachi

Festo

230/400 Volt / 50 Hz

ca. 2 kW

min. 6,0 bar (ISO 8573-1)
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Automatische Schneidemaschine fur Baguettes, Hot Dog- und Hamburger-

Brotchen. Die ankommenden Produkte werden von einem Ober- und Unter- 7N

gurt ibernommen und mittels zentral angetriebener Kreismesser geschnitten. Wi _}—power supply 3x400V+PE, 4,2kW

Samtliche Flihrungen sowie der Obergurt sind ohne Werkzeuge einstellbar. o—{
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width conveyor —

Der Maschinenrahmen und alle Verkleidungen sind aus Edelstahl gefertigt —

wichtig fuir langen Werterhalt und gut fur die einfache und hygienische Reini-

S — gung. Durch verschiedene Schneideranordnungen konnen auf allen Spuren —
gleichzeitig ein Scharnierschnitt, oder mit reduzierter Anzahl von Spuren )

gleichzeitig Stegschnitte eingebracht werden. Unverbindliche Angebotszeichnung. 1 ] [
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<< direction of product flow <<

DS im Uberblick

Einzelmaschine oder integriert in eine Produktionslinie
Kundenspezifisch angepasste Anzahl von Schneid-
messern

Sichere Produktflihrung

Horizontaler Stegschnitt oder Scharnierschnitt
Einfache Verstellung der Schneideposition und
Flhrungen

Gute Zuganglichkeit zur Reinigung und Wartung

Optimal: Optimal: Optimal: Optimal:
Zentralverstellung flir Messerpositionen Gute Zuganglichkeit zur Wartungund  Gute Zuganglichkeit zum Messer- Sichere Produktflihrung mit einfacher
in Hohe und Einschnitttiefe. Reinigung. wechsel oder zur Reinigung. Verstellmoglichkeit.
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~~ Optimal zur Verbindung mit einer Autoload Linie, Pillow-Pack Linie ' ' (e
oder als Einzelgerat. : '




